ENSALADA TIBIA (FRUTOS SECOS, C
ENSALADA L’AVI ENRIC
ESCALIBADA CON ANCHOAS
ESPARRAGOS DE NAVARRA CON ]/
SALTEADO DE HABAS BEIVI CON GA
COGOLLOS DE TUDELA CON ANCHC
PIMIENTOS DEL PIQUILLO CON BAC
PARRILLADA DE VERDURA LA BRASA
ESPARRAGOS TRIGUEROS A LA BRAS!/

CARPACCIO DE BACALAO

ESQUEIXADA DE BACALAO

PINA O MELON CON JAMON




Doscads

LENGUADO A LA PLANCHA
LENGUADO EN SALSA

LOMO DE MERLUZA A LA VASCA
BACALAO A LA LLAUNA CON JUDIAS
BACALAO CON PASAS Y PINONES
SEPIA A LA PLANCHA CON GAMBAS

SEPIA AL AJILLO
RABAS A LA PROVENZAL

CALAMARES A LA ROMANA
GAMBAS A LA PLANCHA

GAMBAS AL AJILLO




Carres

CABRITO A LA MILANESA
SOLOMILLO DE TERNERA AL GUSTC

SOLOMILLO DE CERDO AL GUSTO

CORDERO A LA BRASA CON GUARNI(
CHULETON

ENTRECOT

CONEJO A LA BRASA

POLLO A LA BRASA

CHURRASCO

BUTIFARRA O SALCHICHAS DE CA
PINCHO MORUNO

PARRILLADA COMPLETA

Salsas a la pimienta, Roquefort «




Braoas y Stlonctia

PANCETA

CARETA

PIES DE CERDO
CHISTORRA
MORCILLA

BEICON

LomMmo

PECHUGA DE POLLO

CHORIZO

* Acompariadas con. . ..




ESPAGUETTI CARBONARA / O BOLC
MACARRONES AL SALMON / O 4 QU
CANELONES DE CARNE / O ESPINAC
LASANA DE CARNE
FIDEUA DE LA CASA ( MINIMO 2 PER
ARROZ NEGRO (MIN. 2 PERS.)

PAELLA MARINERA (MIN. 2 PERS.)

P1zzA JULIA (ATUN Y BEICON)

P1z7zA 4 QUESOS

P17ZA 4 ESTACIONES

P1zZA CAPRICHOSA (CHAMPINONES




